
 

 

 

L’ISA gourmande : 
Le lundi 30 mars  

Potage Crécy 2€ 

Mixed grill sauce gribiche, bolée de 

crudités & ses frites 7€ 

Tarte Citron meringuée 3€ 

Croque du jour 3.5€ 

 

Réservation par mail jusqu’au 27 mars 

 Ou en salle des professeurs  

 

Le Jeudi 2 avril  

Minestrone 2€ 

Piaddine aux légumes grillés 5€ 

Rigatoni chair à saucisse, tomates 

et aubergines 7€ 

Tarte poire-chocolat 3 € 

 

Réservation par mail jusqu’au 31 mars 

 Ou en salle des professeurs  

Le vendredi 3 avril 

Velouté d’asperges « A la 

flamande » 2€ 

Salade Niçoise 5€ 

Filet de cabillaud, coulis de petits 

pois, purée aux herbes 8€ 

Tartelette sablée aux fraises 3€ 

 

Réservation par mail jusqu’au 31 mars  

 Ou en salle des professeurs  

 

Réservation :  Cheffe d’atelier 

beatrice.testolin@isagosselies.be  

  071 258 233 

 

 

 

Le jeudi 9 avril  

Velouté aux Poivrons Jaunes 2€ 

 

Empanadas& sa salade Tricolore  

4.5€ 

 

Poulet Tikka Massala & son Riz 

aux Amandes 6.5€ 

 

Mousse légère aux Framboises 3€ 

 

 

Réservation par mail jusqu’au 7 avril  

 Ou en salle des professeurs  

Le vendredi 10 avril  

Préparation porte ouverte  

Potage du jour 2€ 

Pates aux scampis curry 6.5€ 

Dame blanche 3€ 

 

 

Pas de réservation 

extérieure 

Le Mardi 31 mars 

Velouté printanier 2€ 

Tartare de bœuf et ses 

Accompagnements Pdt. Allumettes 

7€ 

Banana Split 3 € 

Pain du jour 3.5€ 

Réservation par mail jusqu’au 27 mars 

 Ou en salle des professeurs  

 

Le Mardi 7 avril  

Soupe aux Oignons 2€ 

 Quiches aux Asperges & Saumon 

Fumé, crudités6.5€ 

Coupe Hawaïenne et son biscuit 3€ 

Croque du jour 3.5€ 

 

Réservation par mail jusqu’au 3 avril 

 Ou en salle des professeurs  
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