
      

L’ISA gourmande : Fin Mars et début avril 2023 

    

Lundi 27 03 2023 Mardi 28 03 2023 Jeudi 30 03 2023 Vendredi 31 03 2023 
       

 Scampi « Sambre et Meuse » dariole 

de riz 5.50€ 

Crème de cerfeuil   1€ 

Carbonade de bœuf sauce des moines, 

frites maison    6€ 

Tarte au chocolat   2.50€ 

P.d.j : Croque-monsieur 3 € 

 

 
Restaurant fermé   

 

Crème d’asperges blanches « A la 

flamande » 1€ 

Pitta Veggie, sauce yaourt et radis, 

crudités 5€ 

Filet pur de porc « A la 

méditerranéenne », riz tricolore 6€ 

Virtuoso aux framboises 2.50€ 

Sand : Pan Bagnat 

 

Velouté aux poivrons jaunes et pesto rouge  

Mille feuilles de saumon et concombre, 

sauce au Raifort, crudités 5.50€ 

Tortelinis farcis ( fromage) crème de 

parmesan, jambon et petits pois 5€ 

Parmentier de confit de canard, purée de 

patates douces 7€ 

Café Liegeois 2.50€ 

Sand: Panini, crudités 3€ 

Lundi 03 04 2023 Mardi 04 04 2023 Jeudi 06 04 2023 Vendredi 07 04 2023 
 

Salade césar des chefs 5.50€ 

Crème de volaille 1 € 

Médaillons de filet pur de porc 

sce.Blackwell 

Tian de courgettes et tomates, 

Pdt.Sautées   6,50 € 

Parfait glacé aux fruits frais   2.50 € 

P.d.j : Croque-monsieur 3 € 

 

Potage au cerfeuil 1 € 

Salade de crevettes et ses crudités 5 € 

filet de poisson sc.au beurre blanc, Blanc 

de poireau,  Pdt."château" persillées 6 € 

Spaghettis « maison » bolognese 5 € 

Gosette aux pommes "maison" 2,50 € 

« Pain des moines au saumon fumé 

et son beurre à l’échalotte »   3 € 

   

 

 

Marche de Pâques 

 

Soupe Tex Mex 1€ 

Tacos croquant au guacamole et poulet, 

crudités 5.50€ 

Chili con carne, riz/crêpes mexicaines 6€ 

Affogato au café( dessert glacé) 2.50€ 

Sand: Panini, crudités  3€ 

Lundi 10 04 2023 Mardi 11 04 2023 Jeudi 13 04 2023 Vendredi 14 04 2023 

 
Congé  

Lundi de Pâques 

 

 
Tarte flambée « l’Alsacienne »       5,50€ 

Soupe des maraîchers    1,00€ 

Mixed grill (brochette de dinde, chipolata de 

chez nous, lard aux épices)  

Sce. gribiche, crudités, pdt au four 7,50€ 

Verrine de fraises et sa glace vanille 

mentholée   2,50€ 

« Demi-pain galette farci aux  œufs brouillés, 

dés de tomate fraîche et ciboulette »   3 € 

 

Soupe « Mulligatawny » 1€ 

Samosas aux légumes et Raïta, 

crudités 5€ 

Farfalles aux scampis et légumes, 

crème au safran 6€ 

Indian curry au poulet, riz Basmati 

aux amandes 6.50€ 

Mousse à la mangue 2.50€ 

Bagel au saumon fumé et fromage frais, 

crudités  3€ 

 

 

Minestrone au basilic 1€ 

Roulade de bœuf « à l’Italienne »crudités 5€ 

Gnocchis aux 4 fromages 5€ 

Poulet Caprèse, jeunes carottes, asperges 

grillées 6.50€ 

Croustillant aux fraises, chantilly au 

mascarpone  2.50€ 

Sand: Panini, crudités  3€ 

  

    Réservations : Me TESTOLIN B. 

Cheffe d’atelier      071/258.233                   

beatrice.testolin@isagosselies.be 
 

mailto:beatrice.testolin@isagosselies.be

