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Année scolaire 2020 / 2021

Organigramme des degrés et options

Au 1er Degré de I’Enseignement Secondaire :

1¢ et 2¢ années C (1er Degré
Commun)

2¢ année S Supplémentaire
(1er Degré Commun)

1¢ et 2¢ années D (1er Degré
Différencié)

Aux 2¢ et 3¢ Degrés de I'Enseignement Secondaire :

Options Techniques de Transition

Options Techniques de Qualification

Options Professionnelles

3éme et 4éme années (2¢ degreé)

- Arts

- Sciences Sociales et Educatives
- Sciences Appliquées

- Informatique

5éme et 6éme années (3¢ degreé)

- Arts
- Sciences Sociales et Educatives
- Sciences Appliquées

3éme et 4éme années (2¢ degreé)

- Techniques Artistiques
- Mode et Habillement

- Techniques Sciences
- Gestion

5éme et 6éme années (3¢ degreé)

- Arts Plastiques
- Agent/e Tech. en Mode et Création
- Technicien/ne en Infographie

3éme et 4éme années (2¢ degreé)

- Arts Appliqués

- Confection

- Cuisine et Salle

- Services Sociaux

- Equipement du Batiment (3¢)

- Construction - Gros CEuvre (3¢)
- Peintre décorateur/trice (4¢)

- Magon/ne (4¢)

5éme et 6éme années (3¢ degreé)

- Assistant/e aux Métiers de la Publicité
- Agent/e Qualif. en Confection
- Cuisinier/ére de Collectivité

: - Technicien/ne de Bureau - Puériculture
- Informatique - Technicien/ne en Comptabilité - Peintre décorateur/trice
- Aspirant/e en Nursing - Magon/ne
- Technicien/ne des Ind.
Agroalimentaires
Au terme du secondaire : une 7¢ année Professionnelle
En un an, - Complément en Techniques Publicitaires

un tremplin pour I'emploi
ou une chance en plus pour
réussir tes études
supérieures.

- Complément en Stylisme
- Chef de Cuisine de Collectivité
- Puériculteur/trice

- Complément en Techniques Spécialisées en Construction — Gros Oeuvre
- Gestionnaire de Tres Petites Entreprises

Au Centre d’Education et de Formation en Alternance (CEFA)

Auxiliaire de magasin - Vendeur/euse - Equipier/ére logistique - Commis de cuisine - Commis de salle - Vendeur/euse
préparateur/trice de viande - Boucher/ére Charcutier/ére - Magon - Monteur/euse en chauffage - Monteur/euse en
sanitaire - Ouvrier/ére qualifié/e en Constr.-Gros ceuvre




